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Miniatura

Opis

Eppendorf ThermoMixer® F1.5 i FP

AUTORYZOWANY DYSTRYBUTOR

eppendorf

Termomikser firmy Eppendorf na 24 naczynka reakcyjne o pojemnosci 1,5 ml (model
F1.5) lub do ptytek mikrolitrowych i ptytek Deep-Well (model FP). Urzadzenie taczy w
sobie precyzyjne mieszanie oraz ogrzewanie prébek z wysoka stabilnoscia, nawet przy
maksymalnych obrotach. Funkcja 2DMix-Control zapewnia wydajne i szybkie
wymieszanie cieczy w probdwkach i ptytkach. Posiada zwartg konstrukcje i optymalne
wykorzystanie powierzchni bloku.

Nr-art. Nazwa Nr producenta

Eppendorf ThermoMixer™ F0.5 z wbudowanym wktadem SmartBlock™ na 24 probdwki o poj. 0,5

K-5102 5386 000.010

ml
K-5103 Enplpendorf ThermoMixer™ F2.0 z wbudowanym wktadem SmartBlock™ na 24 probéwki o poj. 2,0 5387 000.013
K-5104 E]plpendorf ThermoMixer™ F1.5 z wbudowanym wktadem SmartBlock™ na 24 probéwki o poj. 1,5 5384 000.012
K-5105 Eppendorf ThermoMixer™ FP z wbudowanym wktadem SmartBlock™ do ptytek mikrolitrowych 0raZe 305 000.016

Deep-Well w zestawie z pokrywka

Termomiksery firmy Eppendorf na 24 naczynka reakcyjne o pojemnosci 1,5 ml (model F1.5) lub do ptytek mikrolitrowych
i ptytek Deep-Well (model FP). Urzadzenie tgczy w sobie precyzyjne mieszanie oraz ogrzewanie prébek z wysoka
stabilnoscig, nawet przy maksymalnych obrotach. Funkcja 2DMix-Control zapewnia wydajne i szybkie wymieszanie cieczy w
probéwkach i ptytkach. Posiada zwartg konstrukcje i optymalne wykorzystanie powierzchni bloku. Funkcja krétkiego
wytrzagsania (Short Mix) pozwala na szybkie mieszanie prébek bez koniecznosci ustawiania szczegétowych parametréw. Cicha
praca jest mozliwa dzieki precyzyjnemu dopasowaniu bloku do znajdujgcych sie w nim probéwek lub ptytek. Przy uzyciu
predefiniowanych klawiszy uzytkownik ma mozliwos$¢ szybkiego wybrania popularnych temperatur (37°C, 42°C, 56°C i 95°C).
Posiada technologie:

e suchej inkubacji (Dry incubation technology)
e zabezpieczajaca przed skraplaniem sie wody na pokrywce (Anti-spill technology), dzieki czemu nie dochodzi do
zanieczyszczenia probek.

Pokrywka ThermoTop® zapobiega kondensacji pary wodnej na wewnetrznych $ciankach lub pokrywce termostatowanych
probdéwek dzieki zastosowaniu unikalnej technologii condens.protect®. Temperatura prébek nie ulega zmianie. Uzycie
pokrywki ThermoTop® polepsza jednorodny rozktad temperatury. Termostatowanie probéwek rozpoczyna sie natychmiast po

natozeniu jej na termomikser.

Standardowa pokrywka Eppendorf oraz pokrywka ThermoTop® pasujg zaréwno do termomiksera F1.5, jak i FP. Pokrywki
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nalezy zamawia¢ osobno.
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