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Tester jakosci oleju Testo 270

I

tréjstopniowy alarm kolorystyczny pozwalajacy szybko ocenic jako$¢ badanej prébki.

Miniatura Nr-art. Nazwa Nr producenta

-
¥

T-2160 Tester jakosci oleju Testo 270 0563 2750

Opis

Tester jakosci oleju spozywczego Testo 270 pozwala szybko, doktadnie i precyzyjnie oceni¢ jakos¢ frytur i olejéow uzywanych w
procesach smazenia zywnosci. Urzadzenie pozwala na pomiar catkowitej liczby czasteczek polarnych (ang. total polar
molecules - TPM). Ocena TPM pomaga oceni¢ czy nalezy wymienic¢ olej do smazenia na nowy.

Charakterystyka urzadzenia Testo 270

Przyrzad pomiarowy Testo jest intuicyjny, wygodny w uzyciu i niezawodny. Posiada ergonomiczny ksztatt, ktéry utatwia
obstuge, jak réwniez chroni uzytkownika przed poparzeniem. Obudowa jest solidna, zbudowana z wiékna szklanego, a tym
samym bardzo odporna na wstrzasy i uderzenia. Czujnik oleju jest ponadto zabezpieczony przed uszkodzeniami metalowa
obudowa. Co wiecej, obudowa testera jakosSci olejéw Testo jest zdejmowana. Posiada klase ochrony IP 65, wiec mozna ja my¢
pod biezacg woda, a nawet w zmywarce. Czujnik jakosci oleju jest pojemnosciowy. Dzieki temu mozna przeprowadzac
nastepujace po sobie pomiary w gorgcym oleju bez oczekiwania na ochtodzenie sie prébki.

Urzadzenie Testo 270 jest bezawaryjne, intuicyjne w obstudze. Jest obstugiwane za pomocg jedynie 3 przyciskéw. W
nieskomplikowany sposdb mozna zaprogramowac graniczne wartosci TPM. Co wiecej mozna zabezpieczy¢ je przed
nieautoryzowang zmiang kodem PIN. Urzadzenie posiada czytelny, duzy wyswietlacz posiada trojstopniowe z
podswietleniem alarmowym w kolorze zielonym, pomarafnczowym i czerwonym. Kolor podswietlenia pozwala szybko oceni¢ w
jakim zakresie znajduje sie otrzymany wynik. Dodatkowo do momentu ustabilizowania sie pomiaru wynik mruga na
wyswietlaczu. Odpowiada za to funkcja Hold i Auto-Hold. Doktadng wartos$¢ zarejestrowang przez tester jakosci oleju
réwniez mozna odczyta¢ w postaci % TPM bezposrednio z wyswietlacza.

Dostepny w zestawie, jak réwniez do kupienia osobno olej referencyjny do Testo 270 pozwala na szybkie przeprowadzenie
kalibracji urzadzenia pomiarowego w dowolnym miejscu.

Zastosowanie Testo 270

Tester jakosci olejéw spozywczych znajdzie zastosowanie w restauracjach, kuchniach, cateringu, inspekcji sanitarnej, a takze

Karta katalogowa

Wytrzymate urzadzenie do kontroli jakosci olejéw uzywanych w procesie smazenia
zywnosci. Pozwala na szybki i precyzyjny pomiar % TPM (ang. total polar molecules).
Posiada mozliwos$¢ zaprogramowania wartosci min. i maks., funkcje Auto-Hold i Hold,
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w przemystowych procesach produkcji zywnosci.

Tester jakosci oleju Testo 270 oferujemy w zestawie z olejem referencyjnym, walizkg transportowg wysokiej jakosci,

fabrycznym protokotem kalibracji, bateriami oraz instrukcjg obstugi.

Dane
techniczne

Parametr

Pomiar temperatury PTC
Zakres pomiarowy
Doktadnos¢
Rozdzielczos¢

TPM

Zakres pomiarowy
Doktadnos¢
Rozdzielczos¢

Ogodlne dane techniczne
Wilgotnos¢ pracy
Czas reakcji
Wymiary
Temperatura pracy
Obudowa
Klasa ochrony
Dtugos¢ probnika
Dtugos¢ koncowki préobnika
Srednica sondy
Srednica koncéwki sondy

Funkcja alarmu

Typ baterii
Wyswietlacz
Waga

Tester jakosci oleju Testo 270

od 40 do 200 °C
+1,5 °C
0,1°C

od 0,0 do 40,0 % TPM
+2 % TPM (od 40 do 190 °C)
0,5 % TPM (od 40 do 190 °C)

od 0 do +90 % RH
30s
170 x 50 x 300 mm
od 0 do 50 °C
ABS / ABS-PC z wtdkna szklanego
IP65
175 mm
35 mm
11 mm
10 mm

ustawianie max i min. TPM, alarm z kolorowym
wyswietlaczem (zielony, pomaranczowy, czerwony)

2 x AAA (LRO03)
LCD, 2-liniowy, podswietlany
255 ¢
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